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Fisch & 
Slow 
Food…
… das heißt: Schutz der Meeresres-

sourcen, mehr handwerkliche, nach-

haltige Fischerei und Beachtung auch  

vergessener Fischarten.

Mehr Hochland Spezialitäten auf 
www.lieblingsbohne.de

Ein besonders kräftiger, leidenschaftlicher 
Charakter mit blumig- würzigem Körper. 
Ein intensives Geschmacks erlebnis von der 
Qualität italienischer Espressi. 

Neugierig? Fordern Sie bis zum 01.03.19 Ihr 
kostenloses Intensso-Probiermuster* per 
Mail an hallo@hochland-kaffee.de mit dem 
Betreff „Intensso Slow Food“ an.

* Gültig, solange der Vorrat reicht, nur ein Muster pro Haushalt.
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INTENSSO


