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PARTNERSCHAFTLICH
GEHANDELT.

ECHTER KAFFEEGENUSS BEDEUTET
QUALITAT UND VERANTWORTUNG.

WIR HANDELN PARTNERSCHAFTLICH

Wer in Deutschland Hochland Kaffee der Familie
Hunzelmann kauft, darf dabei mit gutem Ge-
wissen an stolze Kaffeebauern und zufriedene
Erntehelfer denken. So auch Kaffeefarmerin
Ana-Lia Madrigal (Foto). Sie gehort gemeinsam
mit 850 Kollegen der Coopedota an.

Dass die Kooperative zuverlassig hohere Lohne
bezahlen kann, ist vor allem der langjahrigen
Zusammenarbeit mit der Kaffee-Manufaktur
Hochland zu verdanken. Denn der direkte Han-
del macht unabhdngig von den Schwankungen
an der Borse und garantiert Qualitat. Roberto
Mata, heutiger Manager der Coopedota, Sohn
des Griinders, und Martina Hunzelmann, Chefin
von Hochland Kaffee, haben dieselben Ziele
(Foto: Besuch von Roberto Mata in Stuttgart).
,Neben der Verpflichtung zu hochster Qualitat
aller unserer Kaffees ist vor allem die dkolo-
gische und soziale Verantwortung eine wichtige
Saule unserer Unternehmensphilosophie®,
erklart die Firmenchefin.

WIR LIEBEN DIE VIELFALT

Die grolRe Liebe der Familie Hunzelmann zu
feinem Rohkaffee aus fernen Landern hat schon
seit 1920 Bestand. Gustav Hunzelmann betreibt
seinen Rohkaffeehandel zundchst in Braun-
schweig. 1930 zieht er mit seiner Frau und sei-
nen zwei S6hnen nach Stuttgart und erfillt sich
seinen Traum von einer eigenen Kaffeerdsterei.
Seitdem verarbeitet die Familie Hunzelmann
ihre Manufaktur-Spezialitdten in der Rosterei
in Stuttgart-Degerloch. Heute ist das Kaffee-
sortiment so individuell wie die Kunden. Von
traditionellen Filterkaffees liber Espresso- und
Cappuccino-Kreationen fiir den Kaffee-Vollauto-
maten bis zu Saison-Kaffees.

www.hochland-kaffee.de/partnerschaftlich



